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Ekosystem stworzony
dla BARISTY

Kompleksowe rozwigzania, ktére wspieraja
kazdy etap pracy za barem.

Kazdy z nas funkcjonuje w otoczeniu narzedzi i przedmiotéw, ktére tworzg
osobisty warsztat pracy. Malarz tworzy swoje obrazy w atelier, kowal w kuzni,
a my - swoje dzieta za barem, wsréd gwaru rozmow, syku dysz spieniajgcych
mleko i dZzwieku stukajgcej porcelany. Wtasnie dlatego nasze portfolio tworzy
spoéjny ekosystem Baristy.

Ekosystem to przestrzen, w ktérej Barista obraca sie kazdego dnia. W naszym
rozumieniu to cos wiecej niz zestaw urzadzen - to przemyslana catos¢ oparta na
inspiracji, wytrzymatosci i stabilnosci.

W naszej ofercie znajdziesz wszystko, czego potrzebuje Barista — od A do Z: od
ekspresu, przez mtynki, az po akcesoria i srodki czystosci.
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i 1zensso

Jestesmy marka profesjonalnych
ekspreséw  kolbowych  stworzonych
z mysla o realnym Srodowisku pracy:
kawiarni, restauracji, hotelu czy barze. Od
ponad 15 lat rozwijamy technologie,
ktére taczymy z potrzebami Baristow.
Stabilna  ekstrakcja, = powtarzalnosé
parametrow i komfort obstugi nie sa
dodatkiem - sg fundamentem. Nie
zapominamy rowniez o designie, ktory
ma stanowi¢ dodatek do wystroju
miejsca, w ktoérym bedzie pracowato
urzadzenie. Nasze ekspresy pracujg dzi$
w tysigcach lokalizacji na catym swiecie.

COFFEE FORMAT

Jestesmy wytgcznym dystrybutorem
marki Izensso w Europie. Od blisko 6 lat
rozwijamy segment profesjonalnych
rozwigzan kawowych, oferujac
kompleksowe  wyposazenie - od
ekspreséw i miynkéw po akcesoria,
czesci zamienne i Srodki czystosci.
Nasza siedziba, magazyn i serwis
mieszczg sie w Krakowie, co pozwala
nam sprawnie obstugiwa¢ klientéw
w catej Europie. Wspdtpracujemy
z ponad 300 firmami partnerskimi,
wspolnie dostarczajgc rozwigzania dla
kawiarni, restauracji, hoteli i sektora
HoReCa.










WWw. izenssoeurope. com
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Kazdy Barista chce, aby perfekcyjne espresso smakowato tak samo
dobrze w kazdej kolejnej filizance. Technologia Izensso zapewnia
stabilnos¢ parametréow i kontrole procesu ekstrakcji na kazdym etapie.
Dzieki temu kolejne filizanki utrzymuja jakos¢ oraz inspirujg klientéw baru,
restauraciji i kawiarni.

Poza smakiem, doswiadczenie gosci tworzy takze przestrzen i jej
charakter. Raptor przycigga wzrok dopracowanymi detalami - od
precyzyjnych dzwigni dysz spieniajgcych po manometry pracujgce jak
zegary w sportowych autach. Dzieki temu staje sie nie tylko narzedziem
pracy, ale takze elementem designu, ktéry buduje tozsamos¢ baru.

T3 151 51/111/15

Multi-Boiler Bojler wody dla grupy Bojler pary dla 1 grupy / 2 grup / 3 grup
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Grzatka ze stali Metalowe Izolacja Wielokanatowy One-click Wielopoziomowe PID Digital IVE]
nierdzewnej 316 przeptywomierze termiczna bojlera system grzewczy start zabezpieczenia system System

08



09

Podzespoly ekspresu sa narazone na Rozne profile kawy wymagaja Stale ci$nienie to podstawa

wilgo¢ i temperature. réznych ustawien. stabilnej ekstrakcji.

Dlatego w modelu Raptor zastosowano stal Temperatura wody oraz dogrzewanie W ekspresie Raptor znajduje sie wtoska
nierdzewng 316, ktéra oferuje nawet 0 25% kazdej grupy regulowane sg pompa rotacyjna wysokiej klasy, ktéra
wyzszg odpornos¢ na korozje w poréwnaniu indywidualnie. To Barista wie jak chce utrzymuje state cisnienie na poziomie
do standardowej stali nierdzewnej 304. To ustawic ekspres, a Raptor daje mu taka 9 baréw. Dzieki temu przeptyw wody
przektada sie na wiekszg trwatosé mozliwosc¢. w kolbie jest zawsze taki sam.
komponentdw, stabilnos¢ pracy i realnie

dtuzszg zywotnosc¢ catego ekspresu.

Ergonomia jest jak aerodynamika, odpowiednio
zaprojektowana pozwala pracowaé szybciej.

Ekran dotykowy 4" cale oraz zerowe opéznienie
rekacji na dotyk sprawiajg, ze z Raptorem Barista
moze pracowac szybciej.

Rowny przeptyw wody w trakcie ekstrakcji to podstawa
dla idealnego espresso.

Preinfuzja wstepnie nasgcza zmielong kawe, pozwalajgc
jej rownomiernie utozy¢ sie w sitku i przygotowacé do
witasciwego parzenia. W efekcie tatwiej uzyskac¢ spojny
przeptyw, czystszy profil smakowy i wiekszg kontrole
nad kazdj filizankg espresso.




Aby bi¢ rekordy predkosci, potrzeba mocnego silnika, dopracowanej
konstrukcji, precyzyjnej aerodynamiki i Swietnego kierowcy. W Swiecie
kawy dziata to doktadnie tak samo. Prawdziwa wydajnos¢ ekspresu nie
opiera sie na jednym rozwigzaniu. Dlatego w Raptorze potgczyliSmy
kluczowe technologie, ktére wspotpracuja ze sobg w petnej
synchronizacji. Efektem jest stabilno$¢, moc i powtarzalnos¢ parametrow,
ktore pozwalajg osiggac najlepsze rezultaty nawet podczas najwiekszego
ruchu.

Kazda utrata ciepta powoduje konieczno$¢ ponownego dogrzewania wody
w bojlerze. W Raptorze zastosowano izolacje termiczng bojleréw, ktéra
znaczgco ogranicza straty postojowe nawet do 40% w poréwnaniu do
konstrukcji bez izolacji. Efekt to rzadsze uruchamianie grzatek, mniejsze
zuzycie energii oraz stabilniejsza temperatura podczas catego dnia pracy.

W 15-litrowym bojlerze pracujgcym 9 godzin dziennie, redukcja strat ciepta
0 30-40% moze oznaczac oszczednosci na poziomie 500-700 zt rocznie
- wytacznie dzieki lepszej izolaciji.
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PID digital

Temperatura °C
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PID to specjalistyczny procesor odpowiedzialny wytacznie
za utrzymanie statej temperatury podczas ekstrakcji. Steruje grzatkami
i wspotpracuje z oprogramowaniem ekspresu, aby ograniczy¢é wahania
temperatury do minimum.

Dzieki temu zapewnia stabilnos¢ procesu z precyzjg do 0,5°C, co
przektada sie na powtarzalno$¢ smaku i jako$¢ kazdej filizanki. System
PID pozwala na utrzymanie statej temperatury nawet przy zaparzeniu
200 filizanek z rzedu.




m| |==I<= Izolowana dysza spieniajaca

Perfekcyj
e r e cyj n a W nowoczesnym menu kawowym jakos¢ napojéw mlecznych jest

réwnie wazna jak espresso. Dlatego w Raptorze zastosowalismy
izolowane dysze spieniajgce z 4 wylotami, ktdre zapewniajg szybkie,

[
rébwnomierne napowietrzanie i ptynny start spieniania. Efekt to
wieksza kontrola, ptynniejsza praca Baristy i powtarzalna jakosé,

ktdrag goscie docenig w kazdej filizance.




Dbatosc
0 szczegot

Najlepsi Barisci wyrdzniajg sie dbatoscia o szczegdty.
RAPTOR zostat zaprojektowany w ramach tej samej filozofii.
Kazdy element jest przemyslany, a detale dopracowane, aby
inspirowaé uzytkownikéw oraz gosci, czekajgcych na swojg
filizanke kawy.

O, ® e

2 manometry Polerowanie technologia Stylowe
jednostrzatkowe diamentowa podswietlenie LED






Ekran dziatajacy
szybko i prosto

Technologia ekranéw dotykowych stata sie naturalng
czescig naszej codziennosci. Ekrany i interface
dedykowane dla kazdej z grup dziatajg doktadnie tak
samo jak ekrany nowoczesnych smartfonéw. Dlatego ich
obstuga jest intuicyjna, szybka i wygodna.

Rézne profile kawy wymagajg indywidualnych parametréow ekstrakcji. W Raptorze
kazda grupe mozna konfigurowacé niezaleznie — od temperatury wody, pary i grupy
po czas preinfuzji. Dzieki temu ekspres precyzyjnie dopasowuje sie do kazdej kawy
i pozwala w petni wykorzystac¢ jej potencjat.

Ustawienia mozna kopiowac¢ miedzy grupami - wystarcza 2 klikniecia




4 przyciski objetosci
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. ad : : Automatyzacja czesci proceséw moze by¢é duzym
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udogodnieniem dla Baristy. System pozwala zaprogramowac
az 4 przyciski porcji dla kazdej grupy oddzielnie. Dzieki temu
workflow jest spojny, a kazda receptura uruchamiana jest
jednym dotknieciem - bez chaosu i bez strat czasu.
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Tea Mode

Unikalne napoje budujg rozpoznawalnosc
lokalu i przyciggajg gosci. TEA MODE
umozliwia przygotowanie intensywnego TEA
ESPRESSO, ktore staje sie bazg do tworzenia
autorskich receptur, wyrdzniajgcych sie na tle
wszystkiego, co dostepne na rynku.

Zasada dziatania
programu herbaty

Azja uznawana jest za kolebke kultury herbaty, gdzie sposob jej
przygotowania od zawsze decyduje o smaku i jakosci naparu. TEA
MODE odwzorowuje te zasady: pierwsze przeptukanie lisci nie trafia
do naparu, a nastepnie zmielona herbata jest poddawana 5
interwatowym cyklom ekstrakcji w specjalnej kolbie Raptora. To
kontrolowana ekstrakcja, ktéra wydobywa maksimum aromatu.



TEA

ESPRESSO

AN

unikatowych

gotowych
do wdrozenia

To unikalna esencja herbaciana. Nie pije sie jej w formie
espresso, ktére znamy ze swiata kawy. To baza, dzieki
ktérej mozesz stworzy¢ nieograniczong ilos¢ napojow.

Za barem liczy sie tempo pracy. Dlatego
przygotowalismy ponad 20 gotowych receptur do
wdrozenia od razu po instalacji ekspresu. Barista
otrzymuje nie tylko maszyne, ale gotowe rozwiagzania,
ktdre usprawniajg prace i przyspieszajg wprowadzenie
nowych napojéw do wtasnego konceptu.

+20 O

programow

re C e pt U r z regulowanym czasem

odrazu | g

poziomow ekstrakcji

Preinfuzja

Temperatura

dostosowana do rodzaju lisci

H /ZENSSO
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Przyktadowe wersje kolorystyczne

il R i B R

Wymiary s

1 GRUPA 2 GRUPY 3 GRUPY
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RAPTO R 1 GRUPA 2 GRUPY 3 GRUPY

Program Kawa / Herbata Kawa / Herbata Kawa / Herbata

Pojemnos¢ bojlera pary 6l 111 15l

Pojemnos$¢ bojlera kawy 1,51 1,51x 2 1,51x 3

Regulacja temperatury bojlera pary 120°C-130°C 120°C-130°C 120°C-130°C

Regulacja temperatury podgrzewania grupy 80°C-95°C 80°C-95°C (kazda grupa oddzielnie) 80°C-95°C (kazda grupa oddzielnie)

Sitko 1x12g | 1x22g 1x12g | 1x22g 1x12g | 1x22g

Pomiar ekstrakcji Elektroniczny Elektroniczny Elektroniczny

Wylewka wody goracej 1x 1x 1x

Ekran dotykowy 4" x1 4"x2 4"x3

loT ([ ] ([ ] [ ]

Tryb oszczedzania energii [ J [ J [ J

Dedykowana kolba dla programu herbaty [ ) o o

Poziom ekstrakcji herbaty 6 poziomdéw 6 poziomdéw 6 pozioméw

Waga netto/brutto 62/78 kg 72/100 kg 87/120 kg

Napigcie/Czestotliwosé 220V/50~60Hz 220V/380V/50~60Hz 3x 220V/380V/50~60Hz (3 fazy)
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W pracy Baristy kluczowa jest powtarzalnosé¢, stabilnos¢ parametrow
i petna kontrola nad ekstrakcja - nawet wtedy, gdy tempo pracy osigga
najwyzszy poziom. ARMOR to klasyczny ekspres w nowoczesnej
odstonie, zaprojektowany z myslg o stabilnosci, osigganej dzieki
dopracowanym rozwigzaniom technicznym. Wtasnie dlatego,
ten ekspres to idealne rozwigzanie dla kazdej kawiarni, baru
czy restauracji, w ktorej potrzebne sg bezkompromisowe rozwigzania.

L ‘ 2 ‘ 111

Single Boiler Grupy Pojemnosé bojlera




O g e 90 o

One-click Metalowe System Izolacja Potrojny system Pompa Grzatki ze stali
start przeptywomierze monitorowania bojlerow zabezpieczen rotacyjna nierdzewnej 316
temperatury
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Wytrzymatosc na 7 000 000

Dla Twojej pewnosci | komfortu

Panel sterowania ekspresem musi by¢ intuicyjny oraz niezawodny. ARMOR zostat przetestowany ponad milionem nacisnige¢
panelu sterowania, co — przy zatozeniu ok. 250 operacji dziennie — przektada sie na nawet 10 lat bezproblemowej pracy.
Duze przyciski pozwalajg na szybka i bezpomytkowg obstuge.

" 0OO0®e ® PO®O®E =




Panel dotykowy ekspresu jest czesto obstugiwany
w warunkach presji czasu, wilgoci, wysokiej temperatury
i intensywnego rytmu pracy.

Zastosowane w ARMOR duze przyciski o srednicy 25 mm
zostaty zaprojektowane zgodnie z wytycznymi ergonomii
interfejséw operatorskich.

Oznacza to, ze panel sterowania tego modelu zostat
w petni dostosowany do wymagan pracy profesjonalnej —
nie stanowi bariery w uzytkowaniu, lecz realne wsparcie
w codziennej pracy baristy.
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Kazdy bar rzadzi sie swoimi zasadami, a jego menu ma witasny charakter. W Armor kazda grupa
zaparzajgca umozliwia niezalezne ustawienie czterech porcji kawy (w ml), przypisanych do czterech
oddzielnych przyciskéw. Dzieki temu ekspres dopasowuje sie do stylu pracy Baristy, dajgc petng swobode

pracy.

Regulacja temperatury pary
Zakres regulacji: 115-130°C

Automatyczny system
czyszczenia grupy

Automatyczne czyszczenie
uruchamiasz jednym przyciskiem.
Sekwencyjne ptukanie usuwa resztki
kawy i olejki, oszczedzajac czas
ENSA

Regulacja temperatury wody
Zakres regulacji: 88-95°C

Regulacja czasu preinfuzji
oraz pauzy

Zakres preinfuzji: 0-10s
Zakres pauzy: 0—-10s



Gdy rosnie liczba zamowien, nie tracisz pary...

Gdy duza ilos¢ zamoéwien trafia na bar jednoczesnie, obcigzenie ekspresu znacznie wzrasta. W wielu lokalach poranny ,rush” potrafi wygenerowac
ok. 35-45% dziennego przychodu. To wtasnie w tym momencie Barista potrzebuje wsparcia w urzagdzeniu.

W ekspresie Armor izolacja bojleréw chroni obieg wody przed nagtymi spadkami temperatury - dziata jak elewacja, ktéra zatrzymuje ciepto wewnatrz
i zapobiega jego utracie. Oprécz izolacji, wykorzystuje system kontroli oparty na sondzie petnigcej role precyzyjnego termometru. Nieustannie
monitoruje ona temperature wody na wyjsciu i koryguje jg zgodnie z zadanymi ustawieniami. Dzieki temu ekspres eliminuje gwattowne wahania
temperatury, nawet podczas najwiekszego ruchu.

ll e IE )l
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] Design,

ktory sprawdzi sie
w kazdej aranzacji




N

Sukces kawiarni to nie tylko liczba wydanych napojow, ale
rowniez atmosfera, do ktorej goscie chca wracaé. Potaczenie
lustrzanego frontu z matowa fakturg obudowy dziata jak idealnie
wywazone potaczenie karmelowej stodyczy i delikatnej nuty soli.
Dzieki temu ARMOR naturalnie wpisuje sie w kazda przestrzen,

podkreslajac klimat kawiarni, baru, restauracji czy hotelu.

Przyciski Cyfrowe
z podswietleniem LED wyswietlacze







Z ARMOR nie tracisz
czasu, inspiracji
| pieniedzy

Praca na 2 grupach rownoczesnie

Réwne cisnienie jest warunkiem stabilnej i powtarzalnej ekstrakcji
espresso. Wartos¢ 9 baréw stanowi powszechnie uznany uniwersalny
punkt odniesienia dla perfekcyjnego parzenia. Zastosowanie pompy
rotacyjnej w ARMOR, utrzymujgcej state cisnienie 9 barow, zapewnia
idealny i powtarzalny efekt ekstrakcji.

2x szybciej

Szybkos¢ reakcji na zmieniajgce sie warunki to jeden z kluczowych
aspektéw pracy Baristy. Dotyczy to nie tylko umiejetnosci, ale rowniez
narzedzi, w tym ekspresu kolbowego. Armor reaguje nawet
dwukrotnie szybciej niz wiekszo$¢ dostepnych rozwigzan - dzieki
potaczeniu pojemnego, 11-litrowego bojlera ze stali nierdzewnej
z systemem kontroli temperatury. W efekcie predkosé¢ dziatania
urzgdzenia realnie wspiera Bariste, wspétpracujgc z nim podczas
codziennej pracy.
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Przegrzewanie oraz nadmierne  cisnienie
stanowig czestg przyczyne awarii . ARMOR zostat
wyposazony w potréjny system zabezpieczen
technicznych: elektronicznag ochrone przed praca
na sucho, zabezpieczenie przed przegrzaniem
oraz mechaniczna ochrone przed nadcisnieniem,
ktore redukujg ryzyko awarii az o 92%. Dzieki
temu systemowi urzadzenie skutecznie eliminuje
kluczowe zagrozenia, stajgc sie stabilnym
i niezawodnym narzedziem w rekach Baristy.










Grupa zaparzajaca

Program

System grzewczy
Pojemnos¢ bojlera

Materiat

Regulacja temperatury pary
Regulacja temperatury wody
Pompa

Sitko

Funkcja preinfuzji

Dysza spieniajaca

Wylewka wody goracej
Manometry

Sterowanie

Czyszczenie jednym przyciskiem
Wymiary (SxGxW):

Waga netto/brutto

Moc

Napiecie/Czestotliwosé

1 GRUPA

X1

Kawa

Single-Boiler

6l

Stal nierdzewna
115°C-130°C

88°C-95°C

Rotacyjna | 9 bar | Wtoska
1x12g | 1x22g

0-10 sekund

x1

x1

X2

Dotykowy panel sterowania
Tak

535 x 540 x 520 mm
44/56 kg

2700 W
220V-240V/50~60Hz

2 GRUPY

X2

Kawa

Single-Boiler

111

Stal nierdzewna
115°C-130°C

88°C-95°C

Rotacyjna | 9 bar | Wtoska
1x12g | 1x22g

0-10 sekund

X2

X1

X2

Dotykowy panel sterowania
Tak

790 x 590 x 540 mm
60/80 kg

3500 W

220V/50~60Hz

1 GRUPA

520 mm

2 GRUPY
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MLYNKI AUTOMATYCZNE
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42cm

36,5cm

Mtynek automatyczny

Zarna

64 mm

Wydajnosc¢ do

19 kg/h

PARAMETRY

Kolorystyka: Wymiary (S*G*W) 15 x 31x42cm
‘ wuiTe  Moc silnika 600W
llo$¢ obrotéw Ptynna regulacja 600-1400/min

gLossy Ustawienia mielenia Z boku urzadzenia

BLACK Obudowa Aluminium
Zywotnos¢ zaren 750kg

Mtynek automatyczny
Zarna ‘ Wydajnos¢ do

12 kg/h

Kolorystyka: PARAMETRY

‘ WHITE Wymiary (S*G*W) 13,2 x 22 x 36,5¢cm
Moc silnika 280W

GLOSSY llo$¢ obrotéw Ptynna regulacja 600-1400/min

BLACK . - ;
Ustawienia mielenia Z boku urzadzenia

Obudowa Aluminium

Zywotnos¢ zaren 500kg

ptynna
s JX-928
obrotow

ptynna
w JX-828
obrotow

wioskie zarna

ESPRESSO

e wioskie zarna
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Mtynek automatyczny ama

JX-683 83 mm

PARAMETRY

Wyswietlacz Touch Screen Kolorystyka:
Pojemnos¢ zbiornika 1200g

: ‘ WHITE
Wymiary (S*G*W) 40 x 25 x 66,5cm
Moc silnika 550w > GLOSSY
llos$¢é obrotéw 1400/min BLACK
Ustawienia mielenia Z boku urzagdzenia EAA"A"%'%Y
Obudowa Aluminium @0@ BLACK

Vv
Zywotno$¢ zaren 1000kg __40cm

Wydajno$¢ do Doktadnos$¢ czasu
mielenia

30 kg/h | 0,1s

wioskie zarna

66,5cm

Wydajnos¢ do Doktadnos$é czasu
mielenia

19kg/h | 0,1s

Mtynek automatyczny 7ama
& JX-680P ©remm
wtoskie zarna

@ PARAMETRY

Wyswietlacz Touch Screen Kolorystyka:
Pojemnosc¢ zbiornika 1200g

S Wymiary (S*G*W) 41x 25 x 63,5cm . WHITE
Moc silnika 450W

@' llos¢ obrotéw 1400/min ‘ BLACK.

Ustawienia mielenia Z boku urzadzenia SANDY

automatyczna Obudowa Aluminium Qy B ACH

¥

BLACK
waga

63,5cm

Zywotnos¢ zaren 750kg Alcm

_—




Mtynek automatyczny

wonli7” JX-650P

PARAMETRY

Kolorystyka: Wyswietlacz Touch Panel _
GLOSSY i 56 zbiorni B
e Pojemnosc¢ zbiornika 15009 \;;
Wymiary (S*G*W) 33 x 24 x 64cm
[P
‘ Ll Moc silnika 450W 2
., L
llo$¢ obrotéw 1400/min S
SILVER - - ; - P .
. Ustawienia mielenia Na tarczy urzgdzenia J
Wy Obudowa Aluminium ‘._H!

RED : D
33cm Zywotnosc¢ zaren 750kg

— e

Zarna

74 mm

<&

wioskie zarna

64cm

e Doktadnodé czas Mtynek automatyczny

12 kg/h | 01s JX-600AD

Kolorystyka: PARAMETRY

Wyswietlacz Touch Panel

GLOSSY —
BLACK Pojemnosc¢ zbiornika 12009
Wymiary (S*G*W) 30 x 21 x 56cm
‘ WHITE Moc silnika 350W
. SILVER llogé obrotéw 1400/min
Ustawienia mielenia Na tarczy urzadzenia
RED q/\o@ Obudowa Aluminium

. 30cm Zywotno$¢ zaren 500kg

Zarna

64 mm

wtoskie zarna

56cm
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Kontrola docisku

Idealna sita ubijania
w zakresie od
2 kg do 38 kg.

System poziomowania

Patentowany system
poziomowania prowadnic
gwarantuje precyzyjne
wyrownanie powierzchni.

S

Nieprzywierajaca powloka Precyzyjna praca
Urzadzenie pokryte powtokg Bez wzgledu nailos¢
zapobiegajgcg przywieraniu. kawy i grubosc¢ jej

Powtoka bezpieczna dla zmielenia urzadzenie
Zywnosci. utrzymuje state parametry
pracy.

<>

[

Minimalistyczny design Jakos¢é premium
Wykonczenie podkresla Solidna konstrukcja

nowoczesny charakter, elegancje ~ gwarantuje wytrzymatosé
i funkcjonalnos¢. Idealnie oraz niezawodnosé.

komponuje sig z kazdym

wnetrzem.

PARAMETRY WYMIARY

Napiecie 12V

Moc 60W . .

Waga 3,7kg = o

Srednica ubijaka 58 mm [E] Q
Ksztatt Tampera ptaskie dno Tasom, _13,30m.
Regulacja ci$nienia 2kg - 38kg
Czas trwania 1,2sec

Ubijanie wielosegmentowe

1-3razy BLACK ‘ WHITE




A D

Wysoka precyzja Stala gotowos$¢ do pracy Innowacyjna gtowica
czyszczenia Urzadzenie dostepne w kazdej czyszczaca
Skuteczne usuwanie chwili, bez potrzeby Potaczenie zelu
zabrudzen nawet z trudno dodatkowego przygotowania. krzemionkowego i szczotki
dostepnych miejsc. dla maksymalnej
skutecznosci.

Zawsze czyste Montaz w blacie Intuicyjna obstuga
stanowisko pracy Mozliwo$¢ instalacji Oszczednos$é czasu oraz
Poprawa higieny oraz w blacie lub pracy wygoda uzytkowania.

estetyki otoczenia. nablatowe;j.

PARAMETRY WYMIARY

Moc 36W

11,4cm
Waga 1,2 kg
Srednica czyscika 11,4cm
[lo$¢ obrotow 650/min =
Srednica sitka 53mm ~ 58.5mm =
Napiecie 240V
Czestotliwos¢ 50/60Hz

22cm
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Automatyczny Tamper

"' '1 e 8 =

Tamper CT-0 Tamper CT-02 Dystrybutor WDT-01 Dystrybutor CL-01 Dystrybutor CL-02

Dosing funnel DF-01

|~

Dzbanek MP-01 Pedzel BB-01 Pedzel BB-02 Szczotka GB-01

Automatyczny Cleaner

= e

Odbijak KB-01 Odbijak KB-02 Waga CS-01 Waga CS-02 mini



W trosce o Twoje perfekcyjne espresso

45

WAZNE

NIE ZAWIERA WYBIELACZY
Odpowiedni do czyszczenia
ekspresow, rowniez

z elementami z mosigdzu.

Cleaning Gel Format PRO

Zel do czyszczenia grupy
zaparzajgcej w ekspresach
kolbowych. Nie zawiera
wybielaczy, przez co jest
odpowiedni do czyszczenia
ekspresow, rowniez tych

z elementami z mosigdzu.

NIE ZAWIERA WYBIELACZY
Odpowiedni do czyszczenia
ekspresow, rowniez

z elementami z mosigdzu.

Powder Format PRO

Proszek do profesjonalnego
czyszczenia ekspresow do
kawy. Skutecznie czysci
osad kawowy oraz ttuszcze,
przywracajgc urzgdzenie do
Idealnej czystosci.

@CoffeeFormat

Grinder Cleaner PRO

Ekologiczny srodek do
czyszczenia mtynkow do
kawy na bazie naturalnej
mieszanki zbdz (pszenica,
zytoiryz), bezpieczny dla
urzgdzenia i sSrodowiska.



Wytacznym dystrybutorem
na terenie Europy jest:

=)
O

Aqua Solution Sp. z o.0.

www.lzenssoeurope.com ul. Piekary 371, 32-060 Piekary

tel. 12201 86 86
e-mail: kontakt@coffeeformat.pl

@coffee_format_official







